
Dessert du Nouvel an
Nieuwjaarsdessert

LE 1ER JANVIER À MIDI
MENU DE NOUVEL AN

59€ PAR PERSONNE

Duo de croquettes avec crudités
Duo van kroketten met rauwkost

Marbré de foie gras maison , confit d’oignons à l’orange, brioche et ses garnitures 
Huisgemaakte foie gras terrine, sinaasappel-uienconfituur, brioche en bijgerechten

ou

Ravioles de Saint-Jacques et médaillons de cabillaud, jus au curry vert et coriandre 
Sint-jakobsvruchtenravioli en kabeljauwmedaillons, saus met groene curry en koriander

ou

Ballottine de pintade aux champignons, sauce aux morilles , 
déclinaison autour du butternut, émulsion au miso et croquettes aux amandes

Kwartelballotine met paddenstoelen, morillesaus, 
variatie rond butternut, miso-emulsie en amandelkroketjes.

Filet baudroie et homard beurre blanc au champagne,
julienne de poireaux à l’aneth purée au beurre de ferme 

Kabeljauwrogfilet en kreeft met champagne beurre blanc,
 julienne van prei met dille en aardappelpuree met boerenboter.

ou

Entrecôte de bœuf sauce choron, crudités et frites 
Entrecôte van rundvlees met choronsaus, rauwkost en frietjes

ou

Assiette de 3 fromages
Schotel met 3 kazen


