
Dessert du nouvel an et café
Oudjaarsdessert en koffie

Coupe de Champagne
Glas Champagne

Marbré de foie gras et gravlax de canard Maison aux agrumes 
et au poivre rose, pickels de radis

Huisgemaakte gemarmerde foie gras en eendengravlax met citrus 
en rose peper, ingelegde radijs

Queue de homard et de lotte, beurre blanc au Champagne, 
feuilleté au sésame noir et au gomasio

Staart van kreeft en zeeduivel met champagne botersaus, 
bladerdeeg met zwarte sesamzaad en gomasio

Ballotine de pintade aux champignons, sauce aux morilles, 
déclinaison autour du butternut, émulsion au miso

Ballotine van parelhoen met champignons, morieljessaus, 
variatie op butternut en miso-emulsie

31 DÉCEMBRE 2025

MENU RÉVEILLON
DE NOUVEL AN

140€ PAR PERSONNE
Vins inclus


